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JABALÍ VIURA 
& CHARDONNAY2022

A L C O H O L
13,5% VOL.
V A R I E D A D E S

Viura & Chardonnay

T E R R O I R
Tenemos 2.800 hectareas a 700 metros de altitud, todas ellas 
localizadas en la DOP Cariñena. Los suelos son pardo-calizos 
sobre margas y areniscas. Pizarras en las zonas más altas.

C A T A
En las cálidas noches de verano antes de la cosecha, el jabalí 
entra secretamente en nuestros viñedos situados al lado de los 
bosques de la Cordillera Ibérica. Aquí, entre las viejas viñas 
cultivadas en suelos de pizarra, es libre de elegir las mejores 
uvas, como la Viura y la Chardonnay que dan lugar a nuestra 
opción más refrescante, este gran blanco con matices 
minerales de flores silvestres y cítricos.

M A R I D A J E
Combina muy bien con la mayor parte de los pescados, 
mariscos y verduras, así como con pastas y quesos de cabra o 
roquefort. Servir entre 7º y 10ºC.

E L A B O R A C I Ó N
Maceración y fermentación en depósitos de acero inoxidable. 
Posteriormente, se realiza el coupage.  El vino se estabiliza y filtra 
dejándolo en estado óptimo para el embotellado.


